Haudwerketradition sedt 1877

Als Familienbackerei blicken wir dankbar auf das Jahr 2023
zurlck, in dem wir gemeinsam mit unseren engagierten
Mitarbeitern nicht nur Herausforderungen gemeistert, sondern
auch gute Losungen fur die Zukunft gefunden haben.

Ehrlichkeit, Vertrauen, Freundlichkeit, Dankbarkeit und Team-
geist sind Werte, die uns auch in den kommenden Jahren leiten
werden!

Der Generationswechsel schreitet erfolgreich voran, indem
Agnes und Karl-Dietmar Plentz mutig Ubergeben und die 5.
Generation gerne Verantwortung Ubernimmt.

Unser wertvollstes Rezept ,BACKEN und BETEN" hat sich
wieder einmal mehr bewahrt. Gott sei Dank!

Eure Geschéitsleitung der B aikerei & Kouditore Pleute aus Schuraute

15.03.2024 - Saisonstart am Holzbackofen

Wir eréffnen die Holzbackofensaison mit frisch gebackenem
Holzofenbrot und einem kleinen Regionalmarkt auf unserem
Dorfanger in Schwante. Bis zum 09.11. backen wir jeden Freitag
und Samstag live im Holzbackofen!

08.06.2024 - Erdbeerfest am Holzbackofen

GenielRen Sie unsere frischen Kuchenkreationen aus Schwant-
ner Erdbeeren, schwungvoller Live-Musik und einem kleinen
Regionalmarkt bei sormmerlichem Programm im Rahmen der
Brandenburger Landpartie fUr die ganze Familie!

09.11.2024 - Saisonabschluss am Holzbackofen

Wir feiern das Ende der Holzbackofensaison und starten in die
Vorweihnachtszeit! Schauen Sie ein letztes Mal den Backern am
Holzbackofen Uber die Schulter, werfen Sie einen

Blick in die Dominosteinmanufaktur,genieBen
Sie frischen Stollen, Gluhwein und mehr! \
Fur die Familien 6ffnen wir die Kinderbackstube.

Backerei & Konditorei Plentz cmoh & co. ko
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Unser Garfen- @@ 6
Kra uterbrot

mit Champagnerroggeny&lkorn & Dinkel
rsprungllch wurZIg, intensiv & vegan
kn sprl auBen, saftig i innen

E: Brennnesselblatter, Kornblumenbliten,
Schab2|gerklee, Sauerampferkraut,
Kalmuswurzel, Spitzwegerichkraut, o
Gansefingerkraut und Breitwegerichkraut

Kartoffelbrot mit
Natursauerteig,
verfeinert mit
Bockshornklee
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